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COREQUIP

CATERING EQUIPMENT

BLENDERS

BAR BLENDER CON SENSOR DE TAPA

Caracteristicas Generales:

Modelo automatico (Opcion bajo pedido: manual) de 10 velocidades y temporizador de hasta 10min.
Opcién de mezcla y pulso.
Max. Velocidad de trabajo de 25.000 RPM.

Sensor de tapa.

Jarra de 3 It de capacidad.

Control de velocidad.

Funcién para triturar hielo.

Cuerpo ABS.

Color Estandar Negro (Opcional bajo pedido: Blanco, Rojo, Azul, Amarillo, Gris).
Jarra de policarbonato apto para contacto con alimentos.

Modelo

BLEO1.E15

Dimensiones Externas mm.

240 x210x 490

Dimensiones Embalaje mm.

270 x 250 x 500

. . Voltaje Potencia Peso Neto / Bruto
Modelo Color Funcionamiento | Sensor Tapa
V/Hz Kw. Kg
BLEO1.E15 Negro Digital Si 230/50 2,2 4,7/5,4
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