COREQUIP

CATERING EQUIPMENT

GAMA GASTRONORM
Mesa Refrigeracion

Modelo: MRGNF23004

= M

Caracteristicas:

Puertas: 4

Control electrdnico y digital de la temperatura de desescarche.
Panel de control Digital (EV204N7)

Evaporacidon automatica del agua de desescarche.

de guias por puerta.

Patas de acero inoxidable regulables en altura.
Equipo tropicalizado de serie (Temperatura de Trabajo 432Cy 65% Humedad)
Trasera en AlISI304.

Interior y exterior en acero inoxidable AlSI 304.
Peto sanitario de 100mm.

Dispositivo automatico de cierre.

Refrigerante R290a en refrigeracién y congelacién.
Refrigeracion por tiro forzado.

Resistencia en las puertas.

Luz LED.

Modelos con puerta de cristal

Dimensiones: 2330x700x850h

Peso Neto: 180 kg

Opcional

Ruedas.

Frecuencia 60 Hz.

Fregadero.

Kit de Cajones.

Sin encimera, sin peto o con compresor ala izquierda.
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Estantes GN1/1 en varilla de acero plastificado con guias de altura regulable.: 1 parrillay 2 juego



COREOMOUIP

CATERING EQUIPMENT

Dimensiones Embalaje

® Longitud: 2430, 00 mm.
® Profundidad: 800,00 mm.
® Altura: 1000,00 mm.

® Peso bruto: 200,00 Kg.
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Etiquetado energético de la UE a partir del 1 de julio de 2016

Un nuevo sistema de etiquetado energético para refrigeradores y congeladores profesionales en la Unidn Europea entré en vigor a partir
del 1 de julio de 2016. Establecido por el Reglamento delegado (UE) 2015/1094 de 5 de mayo de 2015, que completa la Directiva 2010/30 /
UE del Parlamento Europeo y del Consejo. El Parlamento y el Consejo, establece que todos los productos vendidos en la UE deben someter-
se a rigurosas pruebas normalizadas de rendimiento energético. Este nuevo sistema de etiquetado se ha desarrollado para impulsar la efi-
ciencia energética y el disefio respetuoso con el medio ambiente y se basa en una carta facil de seguir la calificacion de A a G.

Importante: todos los productos que consumen energia por encima del nivel minimo no podran ser vendidos dentro de la UE a partir del 1
de julio

La compaiiia se reserva el derecho a realizar modificaciones en el producto sin notificacién previa. La informacion actualizada se encuentra
en la web
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