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Caracteristicas Técnicas Basicas

Modelo ADEK-01 M
Dim. Producto mm. 650%x235x720
Dim. Embalaje mm. 660x250x730
Peso Bruto Kg. 43

Peso Neto Kg. 38
Volumen total 0,12
Zona de Coccién mm. 360x425h.
Grosor de Pan mm. 10/50
Temperatra de Trabajo 2C 100 - 260
Voltaje V. 220- 240
Potencia Electrica W. 2.100
Cable TTR 3x2,5
Frecuencia Hz. 50-60
Amperaje A 16

Desacoplar un suficiente
distancia entre el dispositivo y las
paredes.

/E: ELECTRICAL INPUT

=

COREQUIP Catering Equipment S.A.
Pol. Ind. Els Mollons - C/Traginers, 7y 9
46970 Alacuas Valencia Espaiia
www.corequip.es



COREQUIP

CATERING EQUIPMENT

l L]
0, = =
cococ0o022838388
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Ajustar el grosor del
Ajuste la temperatura. ® J g

pan.

No toque la superficie calientes mientras la resistencia esté funcionando.

Al ]ges(jmontar la seccion del transportador, asegurese de que el dispositivo se ha
enfriado.
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La parte interna del pan
de hamburguesa son las
que se calientan.

Mostrado como se
muestra en Figura.

Parte Inferior del pan a
calentar.

Poner el pan en el interior
en la posicion sefialada.
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Parte superior del pan a
calentar.

Poner el pan en el interior
en la posiciéon sefialada.
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Funcionamiento del equipo

Tenga en cuenta que el engranaje del
transportador esta completamente
asentado en el engranaje del
dispositivo.

Tamafio del modulo de engranajes:
ADEK-01M 1/36 - 1/24

Al quitar los pernos de fijacién del engranaje con la llave Allen, los engranajes
pueden ser reemplazados.
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Mantenimiento

Limpie el equipo
siempre en frio.

Retire el escudo térmico levantandolo Retire el soporte del teflon y limpielo.

-

No utilice ningun elemento abrasivo Limpie la superficie que soporta el
que pueda danar el equipo. pan.

No utilice productos quimicos corrosivos ni materiales de limpieza de acero.

No contacte directamente con la superficie caliente.
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Conexiones Eléctricas

Klemens Sistem On/Off Motor On/Off

2y perctans

Termostat

Motor
S

Rezistans
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